
Rouge

Nous avons conçu “A Fleur de Pampre” 

dans un esprit jeune et convivial. Pour nous 

c’est un art de vivre, un mélange subtil de 

couleurs et d’arômes pour le plaisir des sens 

tout simplement.

Il incarne la gourmandise et le partage. 

C’est un moment de détente et de voyage, 

une sensation qui respire ce terroir du sud 

de la France.

CÉPAGES
Grenache et syrah

VIGNES
Elles sont situées à 250 mètres d’altitude 
dans des argiles et sont agées de 30 ans 
en moyenne.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
Fermentation alcoolique en cuve inox, puis 
élevage sur lies fines en cuve béton.

DÉGUSTATION
D’une couleur rouge cerise et d’un abord 
facile, ce vin plaît par son équilibre parfait. 
Doté d’un fruité mûr accompagné de tanins 
souples et ronds, ce vin séduisant à tout 
moment s’accommode d’une température 
ambiante ou légèrement fraîche.
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